重庆市主城区小面经营成本初步调查分析

近期，由于粮油等主副食品价格的上涨，我市部分小面价格由原每2两卖2.5元，涨到3元，涨幅达到20%。小面是重庆人饮食的主要品种，市场份额大。小面涨价，引起广大市民关注。鉴于此，2007年8月，物价局价格成本调查队对主城四区（渝中区、南岸区、江北区、沙坪坝区）小面经营者成本收益情况进行了调查，调查主要是采取了直接向小面经营者采集信息，各种成本构成均是由小面经营者自报，因而可能与实际成本情况存在一定的差距，但也能对小面经营成本及盈利情况有一个基本的把握。调查结果显示：自2006年12月以来，我市主城区小面经营成本略增，2两小面的经营成本实际提高10%～13%。现将我市主城区小面经营成本收益情况简析如下：

一、选点基本情况

此次调查，我们选择了主城四区的7个调查点，我们在渝中区、江北区、南岸区、各选择了2个调查点，沙坪坝区选择了1个调查点。这些调查点具有以下特征：
（1）经营者主要以大众化经营模式经营，以小面（非特色小面）为主要经营品种；
（2）区域主要集中在居民小区和人口集散地；
（3）调查点的店面面积约在25--60平方米之间，从业人员3--5人。

（4）除渝中区一个调查点的小面价格为每2两3元外，其他调查点的小面价格均为每2两2.5元。

二、经营者进货价格情况

7家小面经营者由于所处地理位置不同，对材料的品质要求不同，各区的进货价格存在着一定差异。

（一）水面进货价格情况（见下表）

	城区

时间
	渝中区

（元/公斤）
	江北区

（元/公斤）
	南岸区

（元/公斤）
	沙坪坝区

（元/公斤）

	上年12月
	2.4
	2.4
	2.2
	2.4

	今年8月
	2.4～2.6
	2.4
	2.4
	2.4～2.6


以上数据显示，从2006年12月以来，主城区经营者水面的进货价格基本保持在每公斤2.4元，个别调查点的进货价格上涨到每公斤2.6元。

（二）其他辅料进货价格情况（见下表）

	品名
	渝中区
	江北区
	南岸区
	沙坪坝区

	
	去年12月
	今年
8月
	去年
12月
	今年
8月
	去年
12月
	今年
8月
	去年
12月
	今年
8月

	辣椒
	7.00
	14.00
	5.00
	14
	6.00
	15.00
	5.00
	13.00

	菜油
	3.00
	5.00
	3.00
	5.00
	3.00
	5.00
	4.70
	5.00

	花椒
	30.00
	30.00
	20.00
	20.00
	30.00
	30.00
	13.00
	20.00

	盐
	1.40
	1.40
	1.40
	1.40
	1.40
	1.40
	1.50
	1.50

	味精
	6.00
	6.00
	4.40
	4.40
	6.00
	6.00
	4.50
	4.50

	酱油
	1.20
	1.20
	1.00
	1.00
	2.00
	2.00
	0.70
	0.70

	醋
	1.50
	1.50
	1.00
	1.00
	1.00
	1.00
	1.00
	1.00

	葱
	2.00
	2.00
	2.00
	2.00
	1.50
	1.50
	2.50
	2.50

	姜
	2.00
	2.00
	2.00
	2.00
	2.50
	2.50
	2.50
	2.50

	蒜
	2.50
	2.50
	2.00
	2.00
	2.50
	2.50
	2.50
	2.50

	猪骨
	4.00
	6.00
	3.00
	5.00
	3.00
	5.00
	4.00
	6.00

	小菜
	1.00
	1.00
	1.00
	1.00
	1.00
	1.00
	1.00
	1.00


注：单位：元/500克

以上资料，是我队根据经营者所报材料价格及质量要求，走访主城区的4家主要农副产品销售市场所得，结果显示：自去年12月以来，菜油、辣椒、猪骨价格上涨幅度较大，菜油由去年12月每500克3元涨至5元，涨幅达66%；辣椒由去年12月每500克6元涨至15元，涨幅达150%，猪骨价格由去年12月每500克3－4元涨至6元，涨幅达50%—100%。

三、小面经营者经营成本收益情况

	城区
	调

查

家

数
	去年

12月成本
	今年

8月成本
	去年12月销售价（元）
	今年8月销售价（元）
	去年12月收益率
	今年

8月收益率
	成本

上涨

幅度
	占销售价（2.5元/2两）的比例

	
	
	A点
	B点
	A点
	B点
	A点
	B点
	A点
	B点
	A点
	B点
	A点
	B点
	
	

	渝中区
	2
	1.74
	2.18
	1.98
	2.48
	2.5
	2.5
	2.5
	3.0
	30.4%
	12.8%
	20.8%
	17.3%
	13.7%
	10.8%

	江北区
	2
	1.85
	1.96
	2.10
	2.21
	2.5
	2.5
	2.5
	2.5
	26%
	21.6%
	16%
	11.6%
	13.1%
	10%

	南岸区
	2
	1.75
	1.47
	2.13
	1.71
	2.5
	2.5
	2.5
	2.5
	30%
	41.2%
	14.8%
	31.6%
	19.2%
	12.4%

	沙坪坝
	1
	1.74
	
	2.06
	
	2.5
	
	2.5
	
	30.4%
	
	17.6%
	
	18.3%
	12.8%


总体来看，小面经营者经营效益大多从去年的收益率20%以上下降20%以内，各种原材料价格使小面经营成本上涨13%－20%。以渝中区为例， A点的小面价格两个时期均为每2两2.5元，去年12月份成本为1.74元，今年8月成本为1.98元，成本上涨幅度为13.7%，收益降低9.6%。B点的销售价格，去年12月份为每2两2.5元，今年8月上调到每2两3元，销售价上涨20%，而去年12月成本为2.18元，今年8月为2.48元，成本上涨幅度为13.7%，由于销售价格的上调，今年8月每2两小面的收益增长4.5%，但收益率也只达到了17.3%。在实际调查中， B点在调整价格的同时，还增加了辅料的投入，调料的使用上提高了档次（如使用了价格较为高档的保健醋等），改进了配方，突出了自身的营业特色。

四、主城区小面经营者成本构成情况
	城区
	项目
	去年12月占总成本的比率
	今年8月占总成本的比率
	成本上涨幅度

	
	
	A点
	B点
	A点
	B点
	A点
	B点

	渝
中
区
	主材料成本
	22.5%
	16.7%
	19.1%
	15.4%
	
	

	
	佐料成本
	25.6%
	32.3%
	32.5%
	38.9%
	6.9%
	6.6%

	
	燃料成本
	5.2%
	3.2%
	4.7%
	2.8%
	
	

	
	固定费用
	46.7%
	47.8%
	43.7%
	42.9%
	
	

	江
北
区
	主材料成本
	21.4%
	20.7%
	21.8%
	18.3%
	
	

	
	佐料成本
	30.5%
	28.5%
	35%
	35%
	4.5%
	6.5%

	
	燃料成本
	13.8%
	13%
	12.2%
	11.5%
	
	

	
	固定费用
	34.3%
	37.8%
	31%
	35.2%
	
	

	南
岸
区
	主材料成本
	28.9%
	24.2%
	24.7%
	19.9%
	
	

	
	佐料成本
	36%
	32.4%
	40.8%
	31.7%
	4.8%
	-0.7%

	
	燃料成本
	4.8%
	3.4%
	4.2%
	2.8%
	
	

	
	固定费用
	30.3%
	40%
	30.3%
	45.6%
	
	5.6%

	沙
坪
坝
区
	主材料成本
	23.8
	
	20%
	
	
	

	
	佐料成本
	38.3%
	
	42.2%
	
	3.9%
	

	
	燃料成本
	6.7%
	
	6%
	
	
	

	
	固定费用
	31.2%
	
	31.8%
	
	
	


通过对主城区小面成本构成数据的分析，在小面成本构成中，主材料成本、佐料成本、燃料成本等可变成本占小面总成本的比例，大多数经营者在50%左右，少数经营者达到70%；固定成本在30%～50%左右。在主材料成本中，水面购入成本占总成本的13%～17%左右，比去年12月份下降2%左右；佐料成本占总成本的20%～40%左右，比去年12月份上升4%～7%。分析表明：小面经营者的佐料成本已远远超过了水面购入成本，成为影响小面经营成本上涨的重要因素。调查发现，燃料成本中使用液化气比使用天然气成本每“2两”小面高出0.1元左右，近50%。另外固定费用中人员工资及房租的上涨在一定程度上也影响了成本的上涨。

五、影响小面经营成本上涨的主要因素

	品名
	去年12月
	今年8月
	上涨幅度
	影响每2两小面成本（元）
	占2.50元/2两的比例

	菜油
	3.00元/500克
	5.00元/500克
	66%
	以用油25克计算上涨0.10元
	4%

	辣椒
	6.00元/500克
	15.00元/500克
	150%
	以用辣椒5克计算上涨0.09元
	3.6%

	猪骨
	3.00-4.00元/500克
	6.00元/500克
	50%-100%
	以每100份2两用1斤猪骨计算上涨0.02～0.03元
	0.8%～1.2%

	房租
	800元/月/20平米
	900元/月/20平米
	12.5%
	以每天销售100份2两计算上涨0.03元
	1.2%

	人员工资
	800元/月
	1000元/月
	25%
	以每天销售100份2两计算上涨0.06元
	2.4%


菜油的上涨分摊到每2两小面（以用油25克计算）影响成本0.10元，占每2两总价2.50元的4 %。

辣椒上涨分摊到每2两小面（以用辣椒5克计算）影响成本上涨0.09元，占每2两总价2.50元的3.6 %。

猪骨的上涨分摊到每2两小面（以每100份2两小面用1斤猪骨计算）影响成本上涨0.02～0.03元，占每2两总价2.5元的0.8%～1.2%。

小菜因晴天和雨天的不同价格波动性较大。

受房价上涨因素的影响，各区的门面房、住房的租金今年以来呈明显上涨趋势。通过对主城区的门面房、住房的跟踪调查，发现自去年12月以来，各区调查点的门面房、住房租金累计涨幅达12.5%。人员工资较去年12月相比上涨了25%。

六、对当前小面经营市场的看法

（一）小面价格的上调主因是经营成本的增加

  原材料、劳动力成本等价格的上涨是小面销售价格上涨的主要原因。今年以来，由于受猪肉价格上涨的影响，部分副食品价格出现了大幅的波动，导致我市小面经营者的经营成本增加，收益降低，对于经营者来说，成本上涨的压力相对突出，在收益平衡点被打破时，部分小面经营者选择了上调小面销售价格的方式来应对经营成本的上涨。另有部分经营者存在跟风涨价的心理预期。

（二）理性看待小面价格的变化

价格是商品价值的货币表现，小面价格的变动反映了经营者原材料成本变化情况。实际调查显示，尚没发现小面经营者有价格联盟哄抬价格等行为，政府部门可不采取干预措施。部分小面涨价影响了市民生活，市民对涨价有情绪，是可以理解的。但要承认原材料价格上升，下游商品价格的合理调整是必然的，是反映市场规律的，这是经济发展的必然现象，政府可采取增加市民收入、补贴低收入者等方式来应对市场的变化。

（三）密切关注副食品价格走势

主副食品价格是影响居民消费价格水平的关键因素。近期，要进一步加强猪肉等副食品市场价格的监测，密切关注市场供应和价格变动情况，加强分析和预测预警，准确把握市场价格走势。尤其要对近期涨价幅度较大的品种和行业，实行定点和全方位监测，防范价格异常波动。严厉打击价格垄断、价格欺诈、价格歧视、哄抬价格等违法行为。密切关注以协调价格、价格联盟等形式串通定价、联合提价的不正当价格行为。

